Prefetura Muncpal de
Queimados

MEDICO VETERINARIO

INSTRUCOES:

As paginas deste caderno de questdes estdo numeradas seqliencialmente e contém 50 questdes.

ATENCAO!

1 - Verifique se a paginacao deste caderno esta correta.

2 - Verifique no cartdo de respostas se seu nome, nimero de inscrigdo, data de nascimento e cargo/area de atividade
para o qual concorre estdo corretos .

3 - Observe as recomendac¢des impressas no cartdo de respostas .

4 - Leia atentamente cada quest&o e assinale no cartdo de respostas aopgao que aresponde corretamente.

5 - Se vocé precisar de algum esclarecimento solicite a presenca do chefe de local .

6 - Vocé dispbe de 4h (quatro horas) para fazer a prova, inclusive a marcacéo do cartdo de respostas . Faga-acom

tranquilidade, mas controle o seu tempo .
7 - Apos o término da prova, entregue ao fiscal o cartdo de respostas devidamente assinado no verso.
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Divulgacéo do Gabarito - 03/09/2001no Boletim Oficial de Queimados
Prazo de Recurso - 04 e 05/09/2001
Para encaminhamento de recurso devera ser
observado o disposto no Titulo VIl do Edital que
regulamenta o concurso ( pagina 5 do Manual do Candidato ).

Realizagdo

Nucleo de Computacdo Eletronica
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LINGUA PORTUGUESA

TEXTO-0O MEDO SOCIAL

Jurandir Freire Costa

No Rio de Janeiro, uma senhora dirigia seu
automovel com o filho ao lado. De repente foi
assaltada por um adolescente, que a roubou,
ameacando cortar a garganta do garoto. Dias
depois, a mesma senhora reconhece o assaltante
na rua. Acelera o carro, atropela-o e mata-o, com
a aprovacdo dos que presenciaram a cena.
Veridica ou néo, a histéria € exemplar. llustra o
gue € a cultura da violéncia, a sua nova feigcao
no Brasil.

Ela segue regras proprias. Ao expor as
pessoas a constantes ataques a sua integridade
fisica e moral, a violéncia comeca a gerar
expectativas, a fornecer padrdes de respostas.
Episédios truculentos e situagdes-limite passam
a ser imaginados e repetidos com o fim de
caucionar a idéia de que sé a forca resolve
conflitos. Avioléncia torna-se um item obrigatério
na visédo do mundo que nos é transmitida. Cria a
convicgao tacita de que o crime e a brutalidade
sdo inevitaveis. O problema , entdo, € entender
como chegamos a esse ponto. Como e por que
estamos nos familiarizando com a violéncia,
tornando-a nosso cotidiano.

Em primeiro lugar, é preciso que a violéncia se
torne corriqueira para que a lei deixe de ser
concebida como o instrumento de escolha na
aplicacdo da justica. Sua proliferacéo
indiscriminada mostra que as leis perderam o
valor normativo e os meios legais de coercéo, a
forca que deveriam ter. Nesse vacuo, individuos e
grupos passam a arbitrar o que é justo ou injusto,
segundo decis@es privadas, dissociadas de
principios éticos vélidos para todos. O crime é,
assim, relativizado em seu valor de infracéo.
Os criminosos agem com consciéncias felizes.
N&o se julgam fora da lei ou da moral, pois
conduzem-se de acordo com o que estipulam ser o
preceito correto. A imoralidade da cultura da
violéncia consiste justamente na disseminagéo
de sistemas morais particularizados e irredutiveis
a ideais comuns, condi¢cdo prévia para que
qualquer atitude criminosa possa ser justificada e
legitima.

1 - “No Rio de Janeiro, uma senhora dirigia seu automavel
com o filho ao lado. De repente foi assaltada por um
adolescente...”; a passagem do pretérito imperfeito para
o pretérito perfeito marca a mudanca de:

a) um texto descritivo para um texto narrativo;
b) a fala do narrador para a fala do personagem;
€) um tempo passado para um tempo presente;
d) um tempo presente para um tempo passado;
e) amudanca de narrador.

2 - “De repente foi assaltada por um adolescente...”; esta
frase, na voz passiva analitica, tem como correspondente
navoz ativa a frase:

a) De repente assaltou-se um adolescente;

b) Um adolescente, de repente, assaltou (a senhora)...”;

c) De repente, uma senhora foi assaltada...”;

d) De repente, um adolescente assalta (uma senhora)...”;

e) Um adolescente foi assaltado por uma senhora, de
repente.

3 -“... que a roubou, ameacando cortar a garganta do
garoto.” ; 0 bom uso do gerindio requer que sua acéo
seja simultanea a do verbo principal, como ocorre nesse
segmento do texto. Assim, é exemplo de mau uso do
gerundio a frase:

a) O assaltante gritou, abrindo a porta...”;

b) O motorista acovardou-se, abaixando o vidro;

c¢) O assaltante entrou, sentando-se no banco traseiro;
d) O marginal ameacou-o, mostrando a arma;

e) O motorista obedeceu, acelerando o carro.

4 - Anarrativa contida no primeiro paragrafo tem a fungao
textual de:

a) exemplificar algo que vai ser explicitado depois;

b) justificar a reacéo social contra a violéncia;

c) despertar a atengdo do leitor para o problema da
violéncia;

d) mostrar a violéncia nas grandes cidades;

e) relatar algo que vai justificar uma reacéo social.

5 - Idéia ndo contida no texto é:

a) a violéncia cria regras proprias;

b) os criminosos agem segundo regras patrticulares;
¢) a violéncia aparece socialmente justificada;

d) a violéncia aparece como algo inevitavel,

€) avioléncia requer uma acéo governamental eficiente.
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6 - Segundo o texto, para que a lei deixe de ser o remédio
contra a violéncia € necessério:

a) que as leis se tornem obsoletas;

b) que os governos descuidem dos problemas;
) que a violéncia se banalize;

d) que os marginais se tornam mais audaciosos;
€) que a violéncia crie regras proprias.

7 - “Nesse vacuo, individuos e grupos passam a
arbitrar o que € justo ou injusto...”; 0 comentario correto
sobre esse segmento do texto é:

a) O vacuo referido é o espago vago deixado pela agdo
governamental;

b) Individuos e grupos passam a tomar a lei em suas
maos;

c) Ajustica acaba sendo determinada pelos marginais;

d) Ainjustica acaba por elaborar as leis;

e) Passa a vigorar a lei do mais esperto.

8 - “A imoralidade da cultura da violéncia consiste
justamente na disseminagdo de sistemas morais
particularizados e irredutiveis a ideais comuns...”; iSso
significa que:

a) na cultura da violéncia todos os marginais pensam
de forma semelhante;

b) aimoralidade da cultura da violéncia se localiza em
pequenos grupos;

¢) na cultura da violéncia todos saem perdendo;

d) na cultura da violéncia, os ideais comuns inexistem;

€) a violéncia dissemina ideais comuns irredutiveis.

9-“O crime €, assim, relativizado em seu valor de infra-
¢a0.”; uma forma de reescrever-se a mesma frase, mas
com perda do sentido original é:

a) O valor de infragdo do crime €&, assim, relativizado;

b) Assim, o crime foi relativizado em seu valor de
infracéo;

c¢) O crime tem seu valor de infragdo, assim, relativizado;

d) Assim, o crime é, em seu valor de infragao,
relativizado;

e) Relativiza-se, assim, o valor de infrag&o do crime.

10 - O texto acima pode ser classificado, de forma mais
adequada, como:

a) narrativo moralizante;

b) informativo didatico;

c) dissertativo opinativo;

d) normativo regulamentador;
e) dissertativo polémico.

CONHECIMENTOS ESPECIFICOS

11 - Leite homogeneizado, tratado por calor
(130 a 150°C / 2 a 4 seg) por processo de fluxo
continuo e, logo apos, resfriado a 32° C, envasado
em embalagens estéreis e hermeticamente fechadas
caracteriza o leite:

a) LTLT:
b) HTHT;
c) UAT:
d) THU;
e) UTA.

12 - O tempo méaximo para o beneficiamento do creme de
leite, apds o desnate, segundo a legislagao pertinente, é:

a) 18 horas;
b) 10 horas;
¢) 25 horas;
d) 5 horas;
e) 2 horas.

13 - S&o consideradas caracteristicas de uma granja
leiteira, exceto:

a) estar situada em zona suburbana ou rural, inclusive
de municipios proximos, e preferentemente nas re-
dondezas dos grandes centros consumidores;

b) ter as edificacdes a, no minimo, 50 metros das vias
publicas e de habitacdes;

c) dispor de sala de ordenha exclusiva para esta finalidade;

d) dispor de piquetes com area minima de 50 m?;

e) dispor de usina de beneficiamento.

14 - O exame minucioso dos linfonodos pode refletir o
estado de salde das carcagas de animais abatidos,
exceto em:

a) bovinos;

b) galiniformes;
c) palmipedes;
d) suinos;

€) ovinos.

15 - Amido, ou fécula, pode ser adicionado a massa de
embutidos e pastas, com o intuito de formar liga; as
guantidades percentuais maximas de adi¢ao de amido,
permitidas na pasta de figado, mortadela e salsicha, séo,
respectivamente:

a) 2%, 5% e 1%;

b) 5%, 20% e 2%);
c) 10%, 3% e 2%;
d) 10%, 5% e 2%;
e) 10%, 2% e 5%.
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16 - O termo “apresuntado” refere-se a produto:

a) elaborado somente com paleta suina e amido;

b) elaborado somente com pernil e amido;

c) elaborado com recortes de presunto e paleta suina,
ligados com fécula, condimentados e esterilizados;

d) elaborado com pernil cru;

e) elaborado somente com massa de paleta condimentada.

17 - Pescado “resfriado” devera estar acondicionado em
gelo e mantido em temperatura que varia de:

a) 0,5a 29
b) 0,5 a 4%,
c)laa3e.

d) 2,5 a5
e)5ai2°.

18- O destino dado uma carcaca bovina com infestacao
intensa por Cysticercus bovis é:

a) condenacao parcial;

b) aproveitamento desde que permaneca vinte e um
dias em temperatura controlada de 10°C;

c) aproveitamento desde que seja salgada;

d) condenacéo total;

e) aproveitamento das massas musculares dos membros.

19 - S&do considerados métodos de “aproveitamento
condicional”:

a) fusdo pelo calor, tratamento pelo frio, salga e
rebeneficiamento;

b) fuséo pelo calor, tratamento pelo frio, salga;

c) fuséo pelo calor e salga;

d) esterilizacao pelo calor, tratamento pelo frio, salga e
método da estufa;

e) esterilizacao pelo calor, tratamento pelo frio, salga e
método da salsicharia.

20 - S&o medidas consideradas preventivas na profilaxia
do cdlera, exceto:

a) tratamento das fezes de aves utilizadas como adubo;

b) fervura ou pasteurizacéo do leite;

c) inspecdo sanitaria da preparagdo, manipulacéo e
distribuicdo de comida oriental;

d) protec&o do alimento exposto contra insetos voadores;

e) tratamento da agua utilizada para 0 consumo humano.

21 - Pescado fresco é o que:

a) é consumido apos a despesca;

b) é colocado em geladeira logo apds a morte do peixe;

c) deve ser consumido rapidamente;

d) é consumido antes de 30 dias de pescado;

e) € consumido sem qualquer processo de conservagao
ando ser o gelo.

22 -“Carne fresca” é aquela obtida de abate em estabe-
lecimentos registrados e fiscalizados, e, sé podera ser
exposta a venda se:

a) entregue até 24 horas ap0s o abate;
b) entregue até 72 horas apés o abate;
c) entregue até 48 horas ap0s o abate;
d) ndo pode ser exposta ao consumo;
e) for tratada pelo frio.

23 - Adesensibilizag&o prévia, no abate de animais de
acougue, objetiva:

a) humanizar o sacrificio;

b) facilitar a evisceracéo;

¢) melhorar o sabor da carne;
d) facilitar a sangria;

e) facilitar a morte do animal.

24 - Durante o transporte e venda no varejo, o leite in-
dustrializado devera ser mantido em temperatura de até:

a) 20°C;
b) 15°C;
c) 12°C;
d) 10°C;
e) 2°C.

25 - Um alimento foi considerado suspeito de estar
deteriorado. A colheita de amostras deste deve ser:

a) colhem-se duas amostras, uma fiscal e uma de
contra-prova;

b) colhe-se somente uma amostra fiscal para o laboratorio;

¢) colhem-se quatro amostras, todas fiscais;

d) colhem-se trés amostras, duas de analise e uma de
contra-prova;

e) colhem-se no minimo oito amostras.

26 - Um amigo seu, antes do churrasco, lhe pede que
saia para comprar “carne in natura”. Ao retornar vocé
traz um pacote onde s6 podemos encontrar:

a) carne maturada;

b) carne fresca ou congelada;
¢) carne fresca ou resfriada;

d) carne resfriada ou congelada;
e) carne verde ou congelada.
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27 - Ao tomar um café numa padaria de um bairro em
Queimados, vocé observa que o funcionério que passa a
manteiga no seu pdo tem uma ferida exsudativa numa
das maos. Este funcionério:

a) pode trabalhar desde que tenha atestado que o permita;

b) pode continuar trabalhando desde que faga um cura-
tivo no ferimento;

c) deve ser afastado do setor em que esta trabalhando;

d) pode trabalhar na confecgdo do pao, mas ndo no balcéo
da padaria;

e) s6 pode trabalhar meio periodo.

28 - Amatéria prima utilizada na producéo de gelo deve ser:

a) somente agua filtrada;

b) somente agua filtrada e deionizada;

¢) qualquer agua desde que livre de sujidades;
d) agua filtrada, destilada e deionizada;

€) agua potavel.

29 - De acordo com o Decreto 55.871 de 26/03/65
referente a aditivos em alimentos, uma substancia que
impede ou retarda a alteracéo dos alimentos provocada
por microorganismos ou enzimas é classificada como:

a) edulcorante;

b) estabilizante;
C) conservante;

d) anti-umectante;
€) espessante.

30 - De acordo com a Legislacdo Federal pertinente,
num processo de matanga normal de suinos em um es-
tabelecimento industrial, as carcagas acometidas por
infestacéo intensa por Cysticercus cellulosae iréo se
destinar a:

a) consumo imediato;

b) tratamento pelo frio;

¢) matanca de emergéncia;
d) condenacéo total;

e) obtencéo de banha.

31 - Quanto a brucelose, é incorreto como medida
profilatica:

a) pasteurizacdo ou, quando néo for possivel, fervura
do leite ou de derivados do leite provenientes de vaca,
ovelha ou cabra;

b) condenacao da carne suina;

c¢) condenacéo da carne bovina;

d) eliminacdo de todos o0s animais de uma criacdo de
porcos com um caso de soro-aglutinagéo positiva;

e) eliminar todo o rebanho quando houver um caso
suspeito.

32 - Compreende-se como inquérito epidemioldgico:

a) levantamento realizado por meio de uma coleta
aleatéria de dados, objetivando a obten¢éo de dados
relativos a ocorréncia de uma doenca;

b) determinac&o da taxa de ataque de uma determinada
doenca;

¢) levantamento dos casos positivos de uma doenca,
dentro de uma comunidade;

d) questionario que se destina somente ao arquivo
epidemioldgico de uma determinada populacao;

e) perguntas que séo efetuadas a uma populacdo ndo
afetada.

33 - Aprincipal via de ingresso do virus rabico no organismo
é:

a) atranscutanea;
b) a aerégena;

c) aoral;

d) aretal,

e) aungueal.

34- Na zona rural os principais transmissores do virus
rabico sdo os:

a) morcegos;
b) caes;

c) gatos;

d) bovinos;
e) gambas.

35 - Atualmente o melhor método de diagnéstico para a
leishmaniose visceral é:

a) prova intra dérmica de Montenegro;

b) esfregaco corado pelo método de Seller, onde se
visualizam formas pré-mastigotas;

c¢) exame direto de formas amastigotas no sangue;

d) imunofluorescéncia indireta;

e) imunodifusdo de Cogins.

36 - Acarne moida, a grande vilad nas ac¢des de vigilancia
sanitaria, pode ser comercializada livremente desde que
seja:

a) escolhida e moida & vista do consumidor;

b) moida e vendida no mesmo dia;

¢) moida na frente do agougue;

d) moida e guardada em bandejas e em refrigeracéo;
e) pré-moida ensacada e refrigerada.
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37 - Dentre as afirmativas abaixo a Unica incorreta é:

a) as leptospiras eliminadas pela urina multiplicam-se
no meio, quando as condic¢des sao favoraveis;

b) as leptospiras requerem um alto grau de umidade
ambiental e pH neutro ou levemente alcalino;

C) entre os animais de companhia, o céo é a fonte mais
comum de infec¢éo;

d) as regibes tropicais sdo areas endémicas de
leptospirose;

e) cées sao susceptiveis a leptospirose.

38 - Assinale a alternativa que indica a espécie refrataria
ao virus da febre aftosa:

a) ovina;
b) suina;
c) bovina;
d) equina;
e) caprina.

39 - A pasteurizacgao rapida do leite € obtida a:

a) 72a75°Ce 15 a 20 seq. ;
b) 62 a 65°C e 1 a3 seg. ;
c) 102 a 105°C e 15 seg. ;
d)32a35°Ce2a3seg.;
e) 76 a78°Ce2abseqg..

40 - Séo provas de rotina na analise do leite, exceto :

a) gordura pelo método de GERBER,;
b) acidez pelo acidimetro de DORNIC;
c) densidade;

d) extrato seco total e desengordurado;
e) prova do Alizarol.

41 - O creme de leite pasteurizado deve ter acidez, em
graus Dornic, de, no maximo:

a) 20%;
b) 159
c) 5%
d) 25°;
e) 3°.

42 - O iogurte é o produto final de fermentacéo lactea por
acéo de:

a) lactobacillus rubrum e streptococcus termophillus;
b) lactobacillus bulgaricus e streptococcus termophillus,
¢) lactobacillus bulgaricus e lactobacillus rubrum,

d) leucogaster harmonicum e psicrophile lactum;

e) leuconostoc alvum e psicrophile bulgaricum.

43 - Vocé observa, ao lado de um colega, um lote de
carcacas de animais sacrificados por jugulacéo cruenta,
aguardando o embarque. Vocé afirma para o colega
gue este embarque terd como destino:

a) o territdrio estadual;

b) o territ6rio federal,

C) o territorio municipal;

d) o territério internacional;

€) ndo pode ser embarcado pois este método € proibido
no Brasil.

44 - Com respeito a classificagdo técnica da tipificacao
de ovos, temos que 0 ovo tipo extra, o especial e o de
primeira qualidade devem ter peso igual e/ou superior a,
respectivamente, em gramas:

a) 61, 55 e 49;
b) 60, 52 e 43;
c) 61, 53 e 40;
d) 61, 53 e 35;
e) 60, 50 e 40.

45 - A alternativa que indica as condi¢des observadas
em incubacéo, para a liberagdo para o consumo das
conservas de pescado esterilizadas, é:

a) 15 dias e 36° C;
b) 10 dias e 37° C;
c) 20 dias e 15° C;
d) 30 dias e 36° C;
e) 25diase 37°C.

46 - Sao exemplos de elementos que podem estar adi-
cionados a alimentos carneos, exceto :

a) amido;

b) cominho;

C) maiorana;

d) salva;

e) derivados da hulha.

47 - Aprova para determinar a presenca de ranco é a de:

a) Alizarol,

b) Kreis;

c¢) Fosfatase;
d) Hipossulfito;
e) Riess.

48 - S40 considerados como aproveitamento condicional
de produtos de origem animal, exceto:

a) fusdo pelo calor;

b) tratamento pelo frio;
c) salga;

d) rebeneficiamento;

e) adicdo de tiossulfato.
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49 - O destino de um animal febril e com tuberculose, na
inspecao ante-mortem, é:

a) a condenacéo total;

b) a condenacéo parcial;

C) o aproveitamento condicional;
d) aretirada das lesbes e salga;
€) 0 aproveitamento total.

50 - Marque a alternativa correta:

a) apos a esterilizacao pelo calor podem ser aproveitadas
as carcagas com alteracdes de origem tuberculosa,
desde que estas sejam discretas;

b) carcacas de 6rgados com lesdes tuberculosas
discretas podem ser exportadas desde que as
lesbes sejam retiradas;

¢) pode-se misturar carnes de diferentes espécies
(equinos e bovinos) no preparo de embutidos;

d) suinos devem ser escaldados ainda vivos;

e) no caso de variola aviaria, constatada no exame
ante-mortem, aproveita-se, condicionalmente, a
carcaca.







